
Aspect historique 

Les partenaires 

professionnels ; 

maîtres de stage, 

tuteur,… 

Connaissance 

produit, 

saisonnalité, 

Développement 

Durable,…

Présentation du 

projet de l’élève 

et de la région 

étudiée.

Conseil scientifique Optimisation

Approche technique, 

créativité, gestion, 

vocabulaire 

professionnel, 

précision des 

informations, 

Prise de vue, 

valorisation des 

produits, des 

techniques et du 

dressage 
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Lien vers les 

vidéos


