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PATE-CROUTE
Un championnat de Paté-Croite a lieu chaque année, vous
biomorphisme.

avez decide d'y participer, le théme imposé est le

Le paté-croite (ou paté en crolte) est une
charcuterie patissiére composee d'un paté
cuit dans une pate feuilletée ou dans une pate
brisée. En entrée froide, il comporte de la
gelée a son sommet et des cheminées pour la
cuisson en terrine,

source: wikipédia.org

Le biomorphisme est

une représentation

simplifices de formes empruntées a la nature

(végétales, animales et h

source. linternaute. fr
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A quelles inspirations ces préparations culinaires biomorphiques vous font-elles penser?
Tortillon, crabe, vague, tulipe, koala, zébre, écaille, fleur de tournesol.
_ Inspiration (mots) Motif (croguis)
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