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PRÉSENTATION DES THEMES ET BARÈME DE NOTATION


Thème N°1 - Technologie professionnelle Cuisine

	Nombre de Dossier
	Thèmes abordés et compétences
	Barème

	Dossier N°1
	
	
	 POINTS

	Dossier N°2
	
	
	 POINTS

	Dossier N°3
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	 POINTS

	Dossier N°5
	
	
	 POINTS

	Dossier N°6
	
	
	 POINTS

	Dossier N°7
	
	
	 POINTS

	Dossier N°8
	
	
	 POINTS

	SOUS TOTAL
	
	/ 

	TOTAL
	
	/ 20






PRÉSENTATION DES THEMES ET BARÈME DE NOTATION


Thème N°2 - Sciences appliquées
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Thème N°3 - Gestion appliquée
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Thème N°1 - Technologie professionnelle Cuisine


	Dossier N°1 T - C : 
	/     points

	 La situation : 


 1.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°1 T – C
Document N°1 T – C

 1.2 - Votre rôle :

 1.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°1 T - C
	/    points






	Document N°1 T - C






	Dossier N°2 T - C : 
	/     points

	 La situation : 


 2.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°2 T – C
Document N°2 T – C

 2.2 - Votre rôle :

 2.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°2 T - C
	/    points






	Document N°2 T - C
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	Dossier N°3 T - C : 
	/     points

	 La situation : 


 3.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°3 T – C
Document N°3 T – C

 3.2 - Votre rôle :

 3.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°3 T - C
	/    points






	Document N°3 T - C








	Dossier N°4 T - C : 
	/     points

	 La situation : 


 4.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°4 T – C
Document N°4 T – C

 4.2 - Votre rôle :

 4.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°4 T - C
	/    points






	Document N°4 T - C








	Dossier N°5 T - C : 
	/     points

	 La situation : 


 5.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°5 T – C
Document N°5 T – C

 5.2 - Votre rôle :

 5.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°5 T - C
	/    points






	Document N°5 T - C








	Dossier N°6 T - C : 
	/     points

	 La situation : 


 6.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°6 T – C
Document N°6 T – C

 6.2 - Votre rôle :

 6.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°6 T - C
	/    points






	Document N°6 T - C








	Dossier N°7 T - C : 
	/     points

	 La situation : 


 7.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°7 T – C
Document N°7 T – C

7.2 - Votre rôle :

 7.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°7 T - C
	/    points






	Document N°7 T - C








	Dossier N°8 T - C : 
	/     points

	 La situation : 


 8.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°8 T – C
Document N°8 T – C

 8.8 - Votre rôle :

 8.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°8 T - C
	/    points






	Document N°8 T - C









Thème N°2 - Sciences appliquées


	Dossier N°1 - SA : 
	/     points

	 La situation : 


 1.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°1 – SA
Document N°1 – SA

 1.2 - Votre rôle :

 1.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°1 - SA
	/    points






	Document N°1 - SA






	Dossier N°2 - SA : 
	/     points

	 La situation : 


 2.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°2 - SA
Document N°2 - SA

 2.2 - Votre rôle :

 2.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°2 - SA
	/    points






	Document N°2 - SA






	Dossier N°3 - SA : 
	/     points

	 La situation : 


 3.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°3 - SA
Document N°3 - SA

 3.2 - Votre rôle :

 3.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°3 - SA
	/    points






	Document N°3 - SA








	Dossier N°4 - SA : 
	/     points

	 La situation : 


 4.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°4 - SA
Document N°4 - SA

 4.2 - Votre rôle :

 4.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°4 - SA
	/    points






	Document N°4 - SA








	Dossier N°5 - SA : 
	/     points

	 La situation : 


 5.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°5 - SA
Document N°5 - SA

 5.2 - Votre rôle :

 5.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°5 - SA
	/    points






	Document N°5 - SA








	Dossier N°6 - SA : 
	/     points

	 La situation : 


 6.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°6 - SA
Document N°6 - SA

 6.2 - Votre rôle :

 6.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°6 - SA
	/    points






	Document N°6 - SA








	Dossier N°7 - SA : 
	/     points

	 La situation : 


 7.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°7 - SA
Document N°7 - SA

7.2 - Votre rôle :

 7.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°7 - SA
	/    points






	Document N°7 - SA








	Dossier N°8 - SA : 
	/     points

	 La situation : 


 8.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°8 - SA
Document N°8 - SA

 8.8 - Votre rôle :

 8.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°8 - SA
	/    points






	Document N°8 - SA









Thème N°3 - Gestion appliquée


	Dossier N°1 - GA : 
	/     points

	 La situation : 


 1.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°1 – GA
Document N°1 – GA

 1.2 - Votre rôle :

 1.3 - Votre rôle :









Prof 1, Prof2, Prof3E11/E12/E21-S2

Lycée - ville

	Repère : sujet CCF
	Ce sujet comporte 6 pages
	Page 1/6



Trame-BAC-Pro Cuisine-E11-E12-E21-S2-T Cuisine N°1 etou SA N°1 etou GA N°1-Lycée-Ville-Prof1-Prof2-Prof3-Session 2029	- 1 -



BAC-Pro CSR-E11-E12-E21-S2-Techno P CSR N°1 et/ou SA N°1 et/ou GA N°1-Lycée-Ville-Prof1-Prof2-Prof3-Session 20 	Page 9 sur 27
	Annexe N°1 - GA
	/    points






	Document N°1 - GA






	Dossier N°2 - GA : 
	/     points

	 La situation : 


 2.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°2 - GA
Document N°2 - GA

 2.2 - Votre rôle :

 2.3 - Votre rôle :
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	Annexe N°2 - GA
	/    points






	Document N°2 - GA






	Dossier N°3 - GA : 
	/     points

	 La situation : 


 3.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°3 - GA
Document N°3 - GA

 3.2 - Votre rôle :

 3.3 - Votre rôle :
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	Document N°3 - GA








	Dossier N°4 - GA : 
	/     points

	 La situation : 


 4.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°4 - GA
Document N°4 - SA- SA- SA- GA

 4.2 - Votre rôle :

 4.3 - Votre rôle :
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	Document N°4 - GA








	Dossier N°5 - GA : 
	/     points

	 La situation : 


 5.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°5 - GA
Document N°5 - GA

 5.2 - Votre rôle :

 5.3 - Votre rôle :
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	Document N°5 - GA








	Dossier N°6 - GA : 
	/     points
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 6.1 - Votre rôle :


l’Annexe N°6 - GA
Document N°6 - GA

 6.2 - Votre rôle :

 6.3 - Votre rôle :
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